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Kobe Beef
Omakase Course

i BEhda—x
¥17,000
)
Assorted Kimchi & Namul
FLFEFLADE Y G DY

Seasonal Appetizer Platter
FHiDOHI Y b

Choregi Salad
FalL¥yIix

Premium Tongue & Premium Harami
fize e - i~ 7 3

Thick-Cut Bone-In Short Rib
HFftghrve

Kobe Lean Beef Tasting Platter
FF AR B fr xR

Grilled Kobe Sirloin Sukiyaki-Style
FEY—af v ORER T X

Kobe Beef Ramen
PR ]

Dessert
LS



Appetizer

Hi R

Assorted Kimchi « « « ¢« e e e v v eev ¥1,400
FLTEY DR

Napa Cabbage Kimchi. . . . ... ..... ¥600
(1% 1T

Cucumber Kimchis « ¢ ¢ ¢ ¢ e ¢ e o e o 0 o ¥700
FAF LT

Japanese Yam Kimchis « ¢ ¢ ¢ ¢ ¢ e e 00 ot ¥800
ET*ns

Assorted Kimchi
FLFBYVGbE
Assorted Korean Namul « ¢ ¢ ¢« ¢« ¢« ¥1,000
FLAEY DY
Seasoned Bean Sprouts (Namul). . . . . . ¥500
HelFLn

Assorted Vegetables for Grilling « + « « ¥1,300
BERW RO &b

Assorted Vegetables for Grilling

HERIFSEIRD frb
Korean Seaweed « « ¢ v v v v v v v v v v ¥400
ik i
Fresh Lettuce Wraps « « « ¢« ¢« ¢ ¢ v v v e ¥550
Y rvFa
Korean-Style Green Salad « + + + + « -« - ¥700
FalL ¥4 Iix
Fruits Tomato Salad . ........... ¥1,000

TA—I 2T X

Oxtail & Egg Soup + + + ¢ e o e 00 e v vt ¥1,500
EF—NDETRA—TF

Spicy Oxtail Soup (Yukgaejang Style) « « « « ¥1.700
YT Y TN A=

Yakiniku
Bt W

Recommended
Kobe Beef Yakiniku Assortment

R BER Y A b

400g
¥25,000

Kobe Beef Sirloin cceeccee.e 100g
Mgy —afy

Three Selected Cuts ++«+«--- 300g
RS 3 S ARY o

600g

¥35,000
Kobe Beef Sirloin ccececeee.s 100g
E Y —mfy

Kobe Beef Rib Eye «+«+----- 100g
fMFY 7 e —2 27 —%

Four Selected Cuts «ccve-- 400g
A 2 i R A 4 B

800g
¥55,000
Kobe Beef Sirloin cceeceee.s 200g
E Y —m gy

Kobe Beef Rib Eye «+«+2---- 100g
MEY 7 e —2 27 —%

Five Selected Cuts«c+ecve--- 500g
A A g R AL 5 R

Premium Assorted Kobe Beef Yakiniku Platter
HHF-BEPIR Y Srb2




Kobe Beef Marbled Meat

RO BER
Thick-Cut Bone-In Short Rib + « - .« ¥5,500
FitEa stk
Kobe Beef Sirloin Steak . ....... ¥18,000

MEEYy—afy a7 —%

Kobe Beef Ribeye Steak « « « « « « « - - ¥17,000
MR T a—2 27 —F

Kobe Beef Lean Meat

fi= 2R S BER
KObe Beef Rump ............. ¥3,300
pEES T
Kobe Beef Top Sirloin Cap « . ... .. ¥3,600
PF A 7R
Kobe Beef Knuckle Centers « « « « « « « ¥3,400
thigy vy v
Kobe Beef Inside Round Cap: « « - - - ¥2,800
M= hy
Kobe Beef Tri-Tip« « e v v v e v v vt ¥4,000
ME ey h
Kobe Beef Knuckle Bottom « « « -« « « « ¥3,000
W A7 a

Kobe Beef Yakisuki

= P&
Kobe Lean Beef Yakisuki Grill: « - « - « ¥5,200
PF R T &
Kobe Sirloin Yakisuki Grill . . . . . .. ¥15.000

PF 4 —af R &
Yakisuki can be enjoyed with egg yolk or ponzu sauce.
PEET RN IRV HFCEB AL LAV W2 T

Tongue

R

Thinly Sliced Beef Tongue =« -+« -« - - ¥2,500
Y 2y

Premium Beef Tongue .......... ¥3,500
kxv

Thick-Cut Beef Tongue « « « « « « « « -« ¥4,500
By 2w

Offal Meat

NI« RIVEYV
Thicky Slice Outside Skirt (Harami)- - ¥4,200
TRV AN

Premium Outside Skirt (Harami)- - - - ¥3,800
g3

Hanging Tender (Sagari) « « .« .. ... ¥3.000
HAHY

Premium Beef Tripe (Mino) « « « + - -« - ¥2,800
Ly

Large Intestine (Shimacho) - + « - -+ - - ¥1,900
¥~vFavy

Other Dish

.
1]
Tender Boiled Beef Tongue « « « « « « « « ¥900
1EAIEALLIHITEY
Simmered Kobe Beef Tendon . . . . ... ¥800
[ R Bl D VN
Kobe Beef Tataki« « ¢« ¢ ¢ o v 000 v v ¥3,200

with Shredded Leek & Myoga Ginger
MDD 22 F~ A RZB LM T A~
S |




Rice & Noodles
BRY

Kobe Beef Bibimbap « « « « ¢« ¢« o« ¥1,600
(LA SR

Kobe Beef Japanese-Style Cold Noodles - - y1, 800
AR 2R R v

Beef Oxtail Soup Rice (Kuppa) - - - - - ¥1,700
BT =Ty

Kobe Beef Curry« « « ¢« e e e e e v v ¥1,500
AL —

Kobe Beef Ramen « « « « ¢ ¢« o 0 0 oo ¥1,600
[LURE IR

Dessert

FHF—b
Vanilla Ice Cream « «« ¢ ¢ ¢ e e e v v v oo ¥600
PEDAR=F T4 R

Matcha Ice Cream * * ¢« ==+ s s v+ ¥600
IEDHEAETA A

Seasonal Sherbet ® * = = c = c = ¥600
iy v —xy b

T

5~ 512

Our Commitment to KOBE BEEF

Only the finest Tajima cattle, raised in Hyogo Prefecture
under strict regulations, can earn the prestigious title of
Kobe Beef—a designation that adheres to Japan’s most
rigorous quality standards.Characterized by its delicate
marbling that melts at low temperatures, Kobe beef offers
an exquisite balance of refined sweetness and umami.
With an annual supply of only 6,000 head, it remains one
of the rarest and most sought-after delicacies. At our
restaurant, we carefully select only the highest-quality
Kobe beef to serve our guests.Experience the world-renowned

excellence of Kobe Beef.
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